Fiestas et Festivals

Im Restaurant Viva Espafia an Hamburgs Aul3enalster
konnen Sie die Geheimnisse der spanischen Kiiche und
spanische Lebensfreude pur erleben. Geniel3en Sie
Spanien mit unserem Festival-Programm

31.12. 2003

Flamenco-Abend und die feurige Kiiche
22.00 Uhr 45 Euro

15.1.2004

Spanischer Gitarrenabend und die Kiiche Galiziens
18] 340 10Niwg 30 Euro

20.5.2004

Tapa-Abend und Sherry-Probe

18.00 Uhr 30 Euro

26.7.2004

Flamenco und Spaniens leckere Fischktiche
21.00 Uhr 45 Euro

28.8.2004

Spanische Nacht (Musik und kulinarisches Festival)
21.30 Uhr 45 Euro

15.9.2004

Maurische Balladen und die Kiiche Andalusiens
19.30 Uhr 25 Euro

Lieben Sie deftige Schmortopfe (Cazuelas) oder die
katalanische Zarzuela, ein pikanter Mix aus
Meeresfriichten? Wie ware es mit gebratenem
Spanferkel, Zicklein, oder Lamm nach den Rezepten
Kastiliens? Galizien im Norden Spaniens ist bekannt
fir Hummer, Jakobsmuscheln und Krebse.

Zitrusfrichte, Pfirsiche, Feigen und Aprikosen, Nisse
und Mandeln - als Zutaten der spanischen Kiiche —
zeigen die maurischen Einfliisse und sind die Basis fur
den sinnlichen Abschluss eines spanischen
Gaumenschmauses. Meine Empfehlung: Eine Crema
Catalana, eine Torta de Santiago oder Pfirsich in
Rotwein. Und danach? Ein Café Solo. Viva Espafia.



